Neis=Paketdhen (Croustaden).

Mit Hajchee oder Nagout. JIn cine Cafjerolle qibt map el
Gtitct Butter, 1 fleine Fwicbel, 14 Defa Ne1d und jo viel Suppe, dais
der Neis bedectt ijt, focht 1hn ziemlich weid) und dick und mijcht gcricbmé{l
Ravmefanfdje dagu. Dann ftreicht man etmen Krapfenjtecher (von 4 Eeg;.
meter Durchuteffer) mit Butter aus, ftellt hn auf ein Brettchen, Huji
ign mit Neis voll, fteeicht dicjen oben gleid) wnd ftivgt iGn auf o
Blech zum Ausfihlen. Man dreht hernad) diefe Kvapfeln in G, dany
in Brofel, mit Kije gemijcht, und macht oben mit einem etwas Feinerey
Ausjtecher einen Cinjchnitt, um den Decfel Fu Dezeichnen, worauf may
jie in Sdmaly bacdt. Den Dectel hebt man ab, nimmt das weidy
Sunere heraud, fitllt Hajchee oder Nagout odev Fleijchpiivee ein und dect
jic wicber u.



